Planche de charcuterie italienne 1950€

Planche de fromages & 1750€
Planche mixte charcuterie, 1950€
fromages

Carpaccio de beuf fumé 1350€

Fines tranches de beeuf fumé, roquette, copeaux de
parmesan, huile d’olive, tranche de citron

1350€
Poélée de calamars/haricots verts

Rondelles de calamars poélée, huile d’olive, ail, haricots verts,
tranche de citron

Salade de poulpe 1450€

Poulpe mariné, ail, persil, fenouil, citron

- G huwits

6 huitres n°3 1000€
Vinaigre a I’échalotte , citron
12 huitres n°3 19.00€

Vinaigre a |I’échalotte , citron

Assiette de crevettes roses 10.00€
Crevettes, mayonnaise, citron

Moules a l’'italienne 1350€

Moules de bouchot, huile d’olive, ail, tomates
cerises, thym, romarin, persil, vin blanc
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- Eonthiées -

“OMNeowles de bowchat-

6 elen saisen

Poélée de poulpe/pommes 1550 €
grenailles

Poulpe , pommes de terre grenailles, sauce : huile
d’olive, citron, ail, persil

Tomate mozzarella & 11.00€
Mozzarella di bufala, tomates, salade
Burrata di bufala & 12508

Burrata di bufala, tomates cerises, salade

Burrata a la créme de truffe @ 1350¢

Burrata di bufala, creme de truffe, tomates
cerises, salade

de meh -

Assiette de bulots 1000€
Bulots, mayonnaise, citron

Sauté de palourdes 1400€
Palourdes, huile d’olive, ail, persil, vin blanc
Assiette découverte 17.00€

4 hufitres, 6 bulots, 6 crevettes roses,
mayonnaise, citron, vinaigre a I’échalote

Assiette de frites 400€
400€

Salade verte




Raviolis a la truffe & 1950€

Créme, purée de truffes, copeaux de parmesan

Raviolis al gorgonzola & 1450¢€

Ravioli farci (ricotta épinard) sauce gorgonzola,
parmesan
Penne all’arrabbiata ¢

Tomates, persil, basilic, piment, parmesan

13.50€

Penne al pesto rosso e funghi @ 14008

Pesto de basilic, tomate, champignons,créme,
parmesan

Linguine aux palourdes
Palourdes, ail, persil, vin blanc, tomates

2250€

cerises

Linguine aux fruits de mer
Langoustines, gambas, calamars,

24506

palourdes,moules, tomates cerises, ail, persil,
vin blanc

Linguine au homard 300/400gr
1/2 homard, ail, persil, vin blanc, tomates,
palourdes

36.50€

Tagliatelle au saumon 16.50€
Tagliatelle, saumon, oignons,tomates cerises,
créme fraiche, aneth

Lasagne bolognaise 16.50 €

Lasagne, sauce bolognaise, béchamel, parmesan,
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Gnocchi alla sorrentina

mozzarella

e 14508

gratinati al forno

Gnocchi, tomate, basilic, mozzarella, gratiné au

four
2R
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19.50€

Risotto al nero di seppia e

. -l
calamari N
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Risoto, calamrs, ail, persil, vin blanc, encre de

seiche
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Poulpe grillé
Poulpe grillé, huile d’olive, ail, persil, citron
salade

2150€

Pommes de terres, oignons rouges ,

Filet de bar

Filet de bar au four,créme de balsangie citron et
thym, herbes aromatiques, légumes réties, salade

—@é@/pd& -

2450€

Scaloppine alla milanese 2450¢€

Escalope de veau panée , salade, frites ou pdtes a la
tomate

Piéce du boucher 2850€

Viande rouge selon arivage grillée, accompagné de
patatoes maison et salade, sauce bernaise ou poivre
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Salade Romana 15.50€

Salade, tomates cerises, oignons rouges, artichaut,
biles de mozzarella, jambon de parme, croutons de
pain a l'ail , créme balsamique, huile d’olive

v

Pdtes tricolores, roquette, courgettes et poivrons
grillé, olives noires, champignons, tomates cerises,

Salade de pates 14.50€

bille de mozzarella, pesto

K
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Margherita®@ 1250€
Tomate, mozarella

Regina 1350€
Tomate, mozarella, jambon , champignon

3 fromages® 14 008
Tomate, mozzarella, chévre, gorgonzola
Végétarienne® 1350€
Tomate, mozzarella, légumes réties

Chévre miel® 13.50€
Créme, mozzarella, chévre, miel

Burrata® 15.00€
Tomate, mozzarella, roquette, burrata, huile d’olive
Diavola 1450€
Tomate, mozzarella, spianatta, olives

Fruits de mer 16.50€
Tomate, mozzarella, fruits de mer

Thon 1400€
Tomate, mozzarella, thon, oignons rouges, olives

Saumon 15.00€
Tomate, mozzarella, saumon frais

Romana 1550 €

Tomate, mozzarella, roquette, jambon de parme, bille de
mozzarella

- Q%W@mw 6@/@@5 -

-1 Sirop a l'eau -

Pinsa marguerita ou regina
ou
Poulet panée - frites
ou
Poisson panée - frites

- Dessert -




" Tiramisu

Tiramisu framboise, pistache
Fondant chocolat

Ananas roti, caramel beurre
salé

Panacotta, coulis au choix
Coulis : fruits rouge, chocolat ou caramel

Salade de fruits

Fruits frais selon arrivage

Café gourmand

Décaféiner, café créme, chocolat, thé : suplement
1.00€

Pinsa nutella banane

Pinsa nutella pistache

Assiette de fromage

9.00€
1200€
9.00€

8.00€

700€

9.00€

10.00€

10.00€
11.50 €
10.00€
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Chocolat liégeois 700€
chocolat, vanille, coulis de chocolat , chantilly vi_
Y
Café liégeois 700€ Q;‘* y
café, vanille, coulis de chocolat , chantilly $®
Fraise melba 700€ > )
fraise, vanille, coulis de fruits rouges, chantilly
Dame blanche 700€ :
2 boules vanille, coulis de chocolat , chantilly \ A
. A
Banana split 100€ Sy S
banane, vanille, fraise, chocolat, b .
coulis de chocolat , chantilly
Ice breizh 7.00€ . ;\
caramel beurre salé, vanille, coulis de -\" . :%%?4.‘.:\: )
caramel, chantilly \ I:\‘\ﬁ
Mer rouge 100€ N
fraise, cassis, coulis de fruits rouge, chantilly -
Colonel 700€ —
sorbet citron ,vodka A "*“,sﬁ’
- ‘ After eight 700€ “"g’-_f:;ﬂ'i c;i'
menthe-chocolat , get 27 ."'»q': £
i t ”1: x'g
¥ Normande 7008 o VEELD
sorbet pomme , calvados
Affogato 450€ “ . T
1 boule vanille, expresso p .‘,
¥
1boule: 2.50€ - 2 boules : 4.50€ -3 boules : 6.00€ ,-,\:3: j

supplément chantilly ou coulis : 1€
fruits rouges, caramel, chocolat
Les glaces:
Vanille, Café, Chocolat, Caramel beurre salé, Pistache, Rhum
raisin, Fraise, Menthe-chocolat,

Les sorbets:
Cassis, Pomme, Citron, Framboise, Cactus- citron vert,
Limoncello,
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